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Sie haben ein Fest, wir machen den Rest - das ist unser Motto für unseren Partyservice. Bei einer individu-
ellen Beratung können Sie aus vielen Anregungen das Richtige für Sie auswählen.

Mögliche Vorspeisen  

Feine Brätklößlesuppe
Minimaultäschlesuppe
Räucherfischauswahl mit Sahnemeerrettich und Baguettebrot
Galia-Melone mit Parmaschinken und Partybrötchen
Salatauswahl mit Gurken-, Karotten-, Kartoffelsalat, verschiedene  
Blattsalate mit Vinaigrette oder Hausdressing und Croutons

Mögliche Hauptspeisen 

Gefüllter oder ungefüllter magerer Rinderbraten an dunkler Soße
Lukullusbraten vom mageren Schweinerücken, gefüllt mit feiner Spinat-Zwiebackfüllung
Grillarrangement mit Partyschnitzeln vom Kalb mit Pilzrahmsoße
Putenrollbraten, nicht gefüllt oder mit Frischkäse-Früche-Füllung
Partyfilets vom Schweinelendchen nach Jäger-Art
Lachsfilet mit Zitronenpfefferkruste auf Tagliatelle und Spinat

Mögliche Beilagen 
Schwäbische Festtagsspätzle
Hausgemachte Semmelknödel
Kartoffelgratin
Dampfgemüse mit Sauce Hollandaise
Butterreis/Kroketten
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Mögliche Desserts  
Premium-Obstsalat mit frischen Früchten
Schoko-, Orangen-, Ananas-, Weintraubenmousse (auch als Eis lieferbar)
Käseplatte mit Früchten und Partybrötchen

Platten
Wir bereiten Ihnen alle Arten von Platten nach Ihren Wünschen zu: Gemischte Braten und Aufschnitt-
platten, Käseplatten, Fischplatten, Canapeeplatten oder Platten mit belegten Brötchen

Information 
Die folgenden Preise beziehen sich auf jeweils eine Portion: Suppe 2,50 €;  
Fischvorspeise 3,50-4,00 €; Parmaschinken/Melone 3,00 €; Salatauswahl 3,50 €;  
Beilagen 3,00 €; Hauptspeise (Fleisch, portioniert, in Soße 7,00-9,50 €); Dessert 3,90-5,00 €. 

Die Portionen sind großzügig berechnet und haben bei einem vollständigen Menü eine Gesamtver-
zehrmenge von ca. 900g. Wir empfehlen Ihnen bis 15 Personen eine Hauptspeise, zwei  
verschiedene Beilagen und zwei Desserts.

Unsere Preise sind Abholpreise. Für die Auslieferung, Abholung und/oder Spülen berechnen wir  
einen Servicestundensatz von 29 bis 39 €. Die Preise verstehen sich zzgl. der gesetzliche  
Mehrwertsteuer. Tischdecken und Geschirr berechnen wir nach Ihrem Bedarf. 
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Fingerfood-Buffet-Vorschläge 
Party-Filets vom Schweinelendchen
Putensteaks mit Mandeln mariniert
Rindersteaks
Kalbsküchle
Mini-Hähnchenschlegel
Canapées mit Wildlachs
Parmaschinken mit Melone
Orignial italienische Salamis mit Antipasti
Gegrilltes und frittiertes Gemüse
Feinkostsalate und Dipps
Partybrötchen und Grissini
Mini-Pizzen und Quiches
Käsehäppchen
Obststicker

Preise auf Anfrage
(Änderungen vorbehalten.)
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Italienisches Buffet 
Vorspeise:	
Tomatensuppe mit Sahnehaube
Tomate-Mozzarella
Rucola-Blattsalat mit Dressing

Hauptspeise: 	
Schweinehals Piemont
Polo di Parma
Piccata milanese
Pomodoro-Carbonara-Soße
Parmesan
Spaghetti, Penne, Agnolotti verde

Dessert: 	
Cappuccino Creme
Ital. Käse vom Brett
Ciabatta / Brot
			 

Abholpreis oder Servicepreis, ca. 20 € 
pro Person, nach persönlicher  
Beratung, ab 20 Personen 

Italienisches Spezialitätenbuffet
Vorpeise:  
Italienische Spezialitätenplatte mit  
Rohschinken, Salami, Mortadella	
Gegrilltes Gemüse
Vitello Tonnato
Tomate Mozzarella
Rucola, Blattsalate mit Dressing
Gemischte Fischplatte
Ciabatta und Grissini

Hauptspeise: 	
Spaghetti, Gnocchi, Agnolotti verde,  
Tomatensoße, Pesto und Parmesan
Kalbsbraten Piemont
Osso bucco
Polo di Parma

Dessert: 	
Tiramisú, frische Ananas, Maraschino
Käse vom Brett
			    
Abholpreis oder Servicepreis,  
ca. 28-30 € pro Person, nach  
persönlicher Beratung, ab 25 Personen 
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Schlemmerbuffet 
Vorspeise:  
Schwäbische Festtagssuppe 
Verschiedene Rohkostsalate 
Blattsalat mit versch. Dressing 

Hauptspeise:  
Party-Filets vom Schweinelendchen 
Pute-Nuss oder Pute-Mandel-Steaks 
Panierte Schnitzel 
Kalbsküchle und Fleishküchle 
Mini-Hähnchenschlegel, 
dazu feine Bratensoße 
Spätzle, Gratin 

Dessert:   
Ananas-Mousse 
Käse vom Brett 
Ringelwurst 
Trauben 
Partybrötchen 

Abholpreis oder Servicepreis, ca. 20 € 
pro Person, nach persönlicher  
Beratung, ab 20 Personen 

Schwäbisches kalt-warmes Buffet 
Vorspeise:  
Schinken roh und gekocht 
Forelle und Lachs mit Meerrettichsahne 
Feinkostsalate, Weißbrot 

Hauptspeise:  
Zarter Rinderbraten 
Lukullusbraten 
Schweinehals an dunkler Bratensoße 
Spätzle, Kartoffelgratin 
Kartoffelsalat, Krautsalat und Karottensalat, 
Gurkensalat, Blattsalat 

Dessert:  
Obstsalat mit Mousse nach Wahl 
Käsesplatte mit Früchten
Partybrötchen 

Abholpreis oder Servicepreis, 
ca. 20-25 €, nach persönlicher  
Beratung,  ab 25 Personen 
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Karibisches Buffet 
Auftakt:  
Gemischte grüne Salate mit zweierlei Dressings 
Krautsalat/Karottensalat 
Gurkensalat mit Chili und Knoblauch 
Waldorfsalat mit Mandarinen und Sellerie 
Glasnudelsalat mit Früchten 
Reissalat mit Zimt und Rosinen 
Verschiedene Fischsalate 
    
Zwischengang:  
Brotauswahl, u. a. mit Mais-Bananen-Kokos-Brot 

Hauptgang:   
Gemüsespieße (vegetarisch) 
Lammfilets in Orangensauce 
Fischfilets „Hot Chili“ 
Gebratene Scampis in Mango-Koriander-Marinade 
Hähnchenbrustfilets in Sesamkruste oder Kokoscurrymarinade 
Partyfilets vom Schweinelendchen in Kräutermarinade 
Diplomatensteaks vom Rind, dazu passende Grillsoßen süß-sauer 
Bananen-Chutney als Dipp 
Wilder Reis als Beilage in Kokosmilch gekocht 

Dessert:   
Frischer, exotischer Obstsalat 

Preis auf Anfrage 
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Partyhits
 
Gegrillter Schweinehals mit Soße, Spätzle, Kartoffelsalat oder Blattsalat  
 
10 € pro Person, Abholpreis

Panierte Schweineschnitzel mit Kartoffelsalat und Krautsalat  
 
7,90 € pro Person, Abholpreis

Gebackener Fleischkäse mit Kartoffelsalat 

5 € pro Person, Abholpreis
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Infos 
Selbstverständlich kochen wir gerne für Sie sämtliche Gerichte, die Sie als Tagesessen in unserer  
Filiale in der Bahnhofstraße oder im Hauptgeschäft Eckenweiher erwerben können, auch für Ihre 
private Feier oder Ihre Feier in Ihren Bertriebsräumen. 

Falls erwünscht, fragen Sie uns nach unseren Service-Leistungen: 
Anlieferung und Aufstellung des Buffets, Dekoration des Buffets und der Tische, Servicepersonal  
beim Buffet, Bistrotische. 

Wir helfen Ihnen gerne weiter, wenn sie Mietfirmen für Zelte, Tische oder Bestuhlung suchen. 

Zu unserem Gäste-Feste-Service gehört selbstverständlich auch die Belieferung von Vereinen, die 
eine Veranstaltung planen. Bitte informieren Sie sich über Großhandelspreise und die Betreuung Ihrer 
Veranstaltung, natürlich auch am Wochenende. 

Für mehr Informationen vereinbaren Sie bitte  
einen persönlichen Termin mit Frau Ute Fischer. 

Metzgerei Lindauer GmbH & Co. KG 
Bahnhofstraße 66, 75417 Mühlacker 
Tel. 0 70 41 / 77 05 

mail@metzgerei-lindauer.de 
www.metzgerei-lindauer.de


