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So wird Ihr Fest zum Erfolg
7> lindauer




SIE HABEN EIN FEST?

WIR HELFEN GERNE!

In diesem Prospekt finden Sie viele ’, ) T\’~ e X
Tipps und Vorschlage fiir Thre private J

Feier oder Ihre / )
Firmenveranstaltung.

BEIM PARTYSERVICE
GELTEN DIE GLEICHEN
GRUNDSATZE WIE BEI %
UNSEREN WURST- UND -
FLEISCHWAREN:

Wir verwenden nur feinstes Fleisch aus

eigener Schlachtung und von Bauern- Suchen Sie sich in Ruhe etwas Schones
hofen aus der Region Miihlacker. Mehr- aus, oder stellen Sie ihr individuelles
bedarf decken wir mit der Bauerlichen Wunschmenii zusammen — wir kiim-
Erzeugergemeinschaft in Schwabisch mern uns dann um die Details.

Hall. Weitere Zutaten fiir Ihr Essen, i

wie Gemiise, Beilagen oder Obst, ver- FUR WEITERE INFORMATIONEN 2U
wenden wir in bester Qualitat und mit UNSEREM PARTYSERVICE, MELDEN
grotmoglicher Konservierungs- und SIE SICH BEI UNS:

Zusatzstofffreiheit. Thr Menii wird von

unseren geschulten Mitarbeitern zube- E-Mail: mail@metzgerei-lindauer.de
reitet und anschlieBend warm geliefert. Telefon: 07041/2431

Wenn Sie mochten, nattirlich auch mit
Service vor Ort. www.metzgerei-lindauer.de

Fotos: VICUSCHKA / sabrinaouyang / photocase.de




IDEEN FUR VORSPEISEN:

> Fladlesuppe oder
Minimaultaschlesuppe
Raucherfischauswahl mit Sahne-
meerrettich und Baguettebrot
Melone mit Parmaschinken
und Partybrotchen
Salatauswahl mit Gurken-,
Karotten-, Kartoffelsalat,
verschiedene Blattsalate mit
zwei verschiedenen Dressings,
dazu Partybrotchen

IDEEN FUR HAUPTSPEISEN:

»  Gefiillter oder ungefiillter Rinder-
braten an dunkler SoBe

» Gefiillte Rinderrouladen mit
Bauchspeck und Zwiebeln in
BratensoBe

Lukullusbraten vom Schweineriicken
mit Spinat-Zwiebackfiillung
Kalbsrahmgulasch mit Champignons
Putenrollbraten von der Brust,
ungefiillt oder gefiillt mit feiner
Spinat-Zwieback-Fiillung

Partyfilets vom Schweinelendchen
mit Champignons und RahmsoBe
Lachsfilet mit Zitronenpfefferkruste
auf Tagliatelle und Spinat
Schlachtplatte (Kesselfleisch, Leber-
und Blutwurst), dazu Sauerkraut und
Bauernbrot (nur saisonal)

IDEEN FUR BEILAGEN:

> Schwabische Spatzle

Semmel- und Spinatknodel
Kartoffelgratin

Dampfgemiise mit Sauce Hollandaise
Butterreis

>
>
>
>

IDEEN FUR DESSERTS:
Obstsalat
Mousse au Chocolat
Verschiedene Raucherwurst- und
Kasespezialitaiten vom Brett




IDEEN

MENU

VORSPEISEN:

>

Marinierte Tomate-Mozzarella-
Scheiben mit frischen Basilikum-
blattern und gutem Olivenol
Italienische Spezialitatenplatte mit
Rohschinken, Fenchelsalami und
Mortadella

Verschiedene Fischspezialitaten
Gegrilltes Gemiise

Vitello tonnato (Kalbfleischscheiben
in ThunfischsoBe)

Rucola-Salat mit Cocktailtomaten
und Dressing

FUR IHR

ITALIENISCHES

HAUPTSPEISEN:

>

Schweinehals mit Rosmarin
und Rotwein geschmort
Polo di Parma (gegrillte
Hahnchenkeulen)
Kalbsbraten, mit Weifwein
geschmort

Osso bucco (geschmorte
Kalbsbeinscheiben)

BEILAGEN:

Nudelbeilage (Penne/Tagliatelle)
mit Pomodoro- oder Carbonara-
SoBe, dazu Parmesan

Grillgemiise (u.a. Paprika, Zucchini,
Zwiebeln)

>

DESSERTS:

>

>

Tiramisu
Verschiedene Kasespezialitaten
vom Brett mit Trauben




CHLEM- KALT-
MER- _ WARMES
BUFFET  BUFFET

AB 20 PERSONEN AB 25 PERSONEN

VORSPEISE: VORSPEISE:

Schwibische Minimaultaschlesuppe
mit frischem Schnittlauch und Brot
Verschiedene Rohkostsalate
Blattsalat mit verschiedenen
Dressings und Kartoffelsalat

HAUPTSPEISE:

Party-Filets vom Schweinelendchen
Pute-Nuss-/Pute-Mandel-Steaks
Panierte Schnitzel vom Schwein
Bratkiichle und Fleischkiichle
Mini-Hahnchenschlegel

Spatzle, Kartoffelgratin und
BratensoBe

DESSERT:

Verschiedene Raucherwurst- und
Kasespezialitaten vom Brett mit
Trauben und Ciabatta-Brot

>

>

>

Schinken, roh und gekocht
Forellenfilet und Lachsfiletscheiben
verschieden gebeizt mit
Meerrettichsahne

Feinkostsalate mit WeiBSbrot

HAUPTSPEISE:

Zarter Rinderbraten

Lukullusbraten

Gefiillte Rinderrouladen

Grillhals vom Schwein

Spatzle, Kartoffelgratin
Kartoffelsalat, Krautsalat, Karotten-
salat, Gurkensalat, Blattsalat

DESSERT:

>

>

Obstsalat

Verschiedene Raucherwurst- und
Kasespezialitaten vom Brett mit
Trauben und Ciabatta-Brot




DEEN FUR IHR
FINGER-FOOD-
BUFFET

Lachsrollchen D ER
Panierte Mini-Schweineschnit-

zelchen und panierte Mini-Puten- pLA TTE N -S'E R vi C E:

schnitzelchen
Mini-Puten-Mandel-Steaks
Mini-Rindersteaks
Mini-Bratkiichle
Mini-Hahnchenschlegel

Canapés mit Wildlachs, Kasespezi-
alitaten oder Schinken- und Wurst-
spezialitaten

Parmaschinken mit Melone
Original italienische Salamis

mit Antipasti

Gegrilltes Gemiise auf SpieBchen
Feinkostsalate und Dips
Partybrotchen und Grissini
Mini-Pizzen und Mini-Quiches
Kasesticker

Obststicker

Kleine siiBe Stiickle gemischt

Wir bereiten Thnen alle Arten von
Platten nach Thren Wiinschen zu:
Gemischte Braten und Aufschnitt-
platten, Kaseplatten, Fischplatten,
Canapéplatten oder Platten mit
belegten Brotchen — ganz nach Thren
Wiinschen!




GEGRILLTER SCHWEINEHALS UND/ODER
GRILLBAUCH GESCHNITTEN (2006/
PORTION), MIT SOSSE, DAZU SPATZLE,
KARTOFFELSALAT ODER KRAUTSALAT

PANIERTE SCHWEINESCHNITZEL
(150G/PORTION) MIT KARTOFFELSALAT
ODER KRAUTSALAT

*MONTAG BIS FREITAG AB 10 PERSONEN,
AM SAMSTAG UND SONNTAG AB 20 PERSONEN

PANIERTE PUTENBRUSTSCHNITZEL
(150G/PORTION) MIT KARTOFFELSALAT
ODER KRAUTSALAT

GEBACKENER FLEISCHKASE

(150G/PORTION) MIT KARTOFFELSALAT

UND DAS BESTE:

Sie miissen sich um nichts kiimmern!
Rufen Sie uns an oder schreiben Sie
uns. Wir freuen uns iiber Thren Auftrag.




Unsere Preise sind Abholpreise. Fiir
die Auslieferung der Waren und Abho-
lung der gelieferten Gerate berechnen
wir eine Pauschale von jeweils 10 € (in
Miihlacker). Fiir Service vor Ort durch
unser Personal berechnen wir einen
Servicestundensatz von 39 €. Die Prei-
se verstehen sich zzgl. der gesetzliche
Mehrwertsteuer. Tischdecken und
Geschirr berechnen wir nach Threm
Bedarf und IThren Wiinschen.

Selbstverstandlich kochen wir ger-

ne samtliche Gerichte, die Sie als
Tagesessen in unserer Filiale in der
BahnhofstraBe oder im Hauptgeschaft
Eckenweiher erwerben konnen, auch
flir Thre private Feier oder Ihre Feier in
Thren Betriebsraumen.

Falls erwiinscht, fragen Sie uns nach
weiteren Service-Leistungen:
Dekoration des Buffets und der Tische,
individuelle WerbemaBnahmen oder
Servicepersonal beim Buffet. Wir
helfen Thnen gerne weiter, wenn Sie

Mietfirmen fur Zelte, Tische oder Be-
stuhlung suchen.

Zu unserem Gaste-Feste-Service gehort
auch die Belieferung von Vereinen

und Firmen, die eine Veranstaltung
planen. Bitte informieren Sie sich iiber
GroBhandelspreise und die Betreuung
Threr Veranstaltung, natiirlich auch am
Wochenende. RegelmaBige Lieferungen
sind ebenfalls moglich.




D lindauver

Selbshieativdiida sdgs’\-%m\m@x\—

Metzgerei Lindauer GmbH & Co. KG

Eckenweiherstrafe 6 BahnhofstraBe 66
75417 Miihlacker 75417 Miihlacker
Telefon (0 70 41) 24 31 Telefon (0 70 41) 77 05
Fax (0 70 41) 86 00 56 Fax (0 70 41) 86 00 58

www.metzgerei-lindauer.de | mail@metzgerei-lindauer.de




